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Saumon Label Rouge cuit au sel fume, Jambon de gibier, airelles, salade d’hiver o iz i , "
L'amuse-bouche maison SRR | il 1. R Hoit N Wildschinken, Preiselbeeren, Wintersalat [ B \
B e e Ko Espuma de betterave rouge, Pousses vegétales s
In gerduchertem Salz gekochter Lachs Label Rouge OoU 7 DDER - - ) o
Espi Tararma "”t"g L;:l:r[rsrugen o Tranche de saumon roti, radiccio fondu, jus a lorange L0 % 5 e %
Duo de truite fumée, créme aigrelette RRUITESETROLSESEER- apiis e sebratene Lachsscheibe, geschmolzener Radiceio, Orangenjus =
Duo von geraucherter, forelle, Sauerrahm i o
C : ®
S N AT :
ou / ODER La t:EI;'I If' uu.. onne de ancDE- lrd SVar I:| bas b| Filet de pintade farci aux prunes et au lard, i 5 a
) Croquette de faisan et cépes de Bordeaux, sauce au Porto seal "‘r_‘?u i Lg; : e a Pommes dauphines, choux de Bruxelles o i, | -
Fasankrokette mit Steinpilzen, portosoBe ENTETIE S e F Mit Pflaumen und Speck gefilltes Perthuhnfilet, iy =9 — £ 3 o g !
Legumes dans lesprit d Ur" ouscous Kartoffelkrapfen, Rosenkohl =3 .3 L oy by s B o
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F 0 ES‘L LF Lé NHE E pommes dauphines, poélée de légumes G ‘L’C:P:"?d's'_:nhg P‘aftc’rff_lg t Filet de Colin nuir salsifis , purée de pommes de terre, beurre blanc = el y L ¥ Has F
= Perlhuhnfilet mit Ganselebercreme, kartoffelkrapfen, S AC TGS A SR Kahlerfilet, Schwarzwurzel, Kartoffelplree, Beurre Blanc e x =
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pLvonge 20 coco Oo gige, Frsc Pactz e = 5 i 2 k II- i i £ SRS i i I .l
R Sorbet minute aux fruits de la passion oU 7 ODER e r ; ¥ X
Schokolade und exotische Friichte - ) ¥ i o
Diso te Dissart Cremeux und Brownies aus Manjari-Schokolade 64%. T:.FT:TETTS . (e : . by "®m =
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L'amuse-bouche maison - T
GruB aus der Kiiche i
: & =
L'amuse-bouche maison L'amuse-bouche maison
Terrine de chevreuil du pays au foie gras, mesclun GruB aus der Kiiche L'amuse-bouche maison Grug aus der Kiiche 4
et cépes de Bordeaux a I'huile d'olive Grufl aus der Kiche bz
Wildterrine mit -'~anasztn:npf zber, ) i ) N ) é
Wintersalade und Steinpilzen in Olivendl TRIO D’ENTREES Bisque de homard, creme legeére a la rouille & “
e Fnow Champignons frits — paté cerf veau - petite soupe Scampis / chou frisé / pommes granny Hummersuppe, leichte Rostcreme ;
TRIO VON DER VORSPEISE Scampis / Grunhohl / Granny Smith Apfe OU / ODER =
Hmmﬁmnlmdedeumutalanrémdelamﬂﬁmsetﬁzm e itti ilzen-Pastete irschkalb-kleines Siippche : Lo . TS =
Warmer Steinbutt-Mousseline mit Langoustinencrame und W vai_] EHERA I EHE IRl oM I el S = SR OU 7 ODER Veau et Thon, cru et cuit, inspiré d'un Vittelo Tonnato L S v
- - - - OU / ODER Terrine de foie gras / déclinaison potiron confit Kalb und Thunfish, roh und gekocht, nach Vitello Tonnato Art ) ) o
Tartare de saumon sur rogquette, vinaigre de fram : Ganseleberterrine / kandierter Kiirbis Vous pouvez egalement faire un don
Filet de marcassin, oignons grelot au miel, Lachstartar auf Rucola garniert mit Himbeervinai rette ) " ) . £ ge a1r =
pomme de terre « cwéne di gatte », chou rouge confit ? : Truite saumoneée et fumee, spaghetti au pesto G,Au profit du Gentr,e Medical Helipor ¥ & .
Wildschweinfilet, Zw .huh mit Honig, Ardennerkartoffel Filet de biche / airelles / pommes dauphines Geraucherte Lachsforelle, Spaghetti mit Pesto té », sur le seul numero de compte ban-
« cwene di gate » und kandierter Rotkoh Pavé de cerf-croquette-fruits-chicorée Damhirschkuh Filet / Preiselbeeren / "Pommes Dauphines” oU / ODER caire de I'ASBL CMH, soit IBAN BE34 P Wit e |
OU / ODER Hirschsteak-Kroketten-Chicoree-Frucht OU / ODER Coquelet aux léegumes d"hiver, polenta au potiron 2480 4404 4090 avec la communica- " - &
Truite saumonée unilatérale, Iégumes racines et oseille crémeuse 0U 7 ODER Cabillaud / fregola sarda / butternut Junger Hahn mit Wintergemise, Kurbis-Folenta tion L b
Einseitiggebratene Lachsforelle, Poitrine de pintade aux figues-gratin-légumes de saison Kabeljau / Fregola sarda / Butternut Karbis i .
Wurzelgemiise und cremiger Sauerampfer Perlhuhn mit Feige-Gratin-winterliches Gemise = : £
Glace aux 25 de Bouleau, chocolat bind "
Glace caramel beurre salé / chocolat Birkenrinde-Eiscreme, Schokolade oo , W
Parfait gauééhpiﬁtanm créme coco et salade dananas au citron vert Creme brilée hivernale GBesalzenes Butterscotch-Eis / Schokolade ouU / ODER . " . - &
Gefrorenes Pistazenparfait Kokoscreme und Ananassalat mit Limette Winterliches Créeme brillée OU / ODER Créme chiboust aux frui EECRRANCRUSHERTHIS BN e . '
eme chiboust aux fruits Ly i .
OU / ODER OU / ODER . : : . gunsten des Centre Medical Heliporté i o
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L'amuse-bouche maison L'amuse-bouche _r_'n:-zisun
GruB aus der Kiiche GruB aus der Kiche L'amuse-bouche maison

L'escalope de foie canard poélé,
Soupe de homard a ma facon et ses garnitures chutney de poires d'Aubel au gingembre s
Hummersuppe nach Art des Hauses Gebratene Enten-Stopfleber, Aubeler Birne und Ingwer-Chutney Noix de St Jacques, mousseline de chou-fleur et ail noir

L'amuse-bouche maison

"ew L'amuse-bouche maison Gruss aus des Kiche

La terrine de marcassin chutney de pommes jonagold a fanis étoile
oU / ODER Le Bouillon Thal aux scampis oU / ODER Terrine von Wildschwein Jonagold Apfel-Chutney mit Sternanis
S i G S 5 OU / ODER
Terrine de gibier, chutney doignons, salade Waldorf La véritable soupe de poisson Maison, sa rouille et ses croutons a Fail : - i S
Hausgemachte Wildterrine, Zwiebelchutney Waldorf Salat ou / DDER Die echte hausgemachte Fischsuppe mit Rouille Terrine de ?::titllirsl g::t;_ei grllas t;?;irsave rouge, Le dos de cabillaud roti sur sa peau
P 9 Beurre blanc aux herbes

Kabeljaufilet auf der Haut gebraten,
weiBe Butter mit Krautern

*oe Le carpaccio de Biche, salade de chou et épices und Knoblauchcroutons

Fiéce de haye de biche « Grand -Veneur =,
__ pomme de terre surprise et chou rouge confit Le filet de volaille « Souvenir d'Irlande » .
Hirschkuh Steak «Grand -Veneurs Uberraschungskartoffel, Le filet de pintadeau au pain d'épices et poivre rose Farci au saumon fume et petits legumes Filet de veau en cuisson douce, sauce moutarde/estragon, i

kandierter Rotkohl Das Gefligelfilet «Erinnerung an Irland=» PEITTES TR Le filet de canette a la lavande et miel
OU / ODER gefillt mit Raucherlachs und Gemiise Entenfilet mit Lavendel und Honig

Filet de truite saumonée d'Ondenval, oU / ODER SRR ou / ODER

_ sauce cressonniere et rizsafrané _ Le dos de cabillaud poché, coulis de tomates cerises Parmentier d'aile de raie, beurre citronne aux capres Le filet de porcelet présalé ala graine de moutarde
Filet von der Lachsforelle Ondenval KressesoBe, Safranreis Pochierter Kabeljau mit Tomaten-Coulis Vorgesalzenes Schweinefilet mit Senfkbrnern

ou f ODER
Le dos de lieu noir et créme de bisque

- 8w aEw

Trilogie de sorbet et coulis de Kiwi frais REsSECEE IDIEDE 8 B IEHE ¥ Do DRI ESpaes Le vacherin glacé au coulis de fruits rouges Créme brulée passion, sorbet chocolat, sablé breton

Verschiedene Sorbet - KiwisoBe frisches obst Eiskalter Vacherin mit roten Fruchtcouiis
OU / ODER oU / ODER

: - : Le cheese cake au citron
Quenelles de mousse au chocolat noir, créme vanille,

La tarte tatin et sa créme anglaise
Die Tarte Tatin und ihre Vanillesauce

ouU f ODER
N . S oU / ODER
Le délice au chocolat noir et a forange

L'assiette de fromages locaux

glace au lait d'amandes Créme analaise a la vanille de Madagascar Parfait glacé pommes/Calvados =
Mousse von herber Schokolade, Zarmittgrsc hokolade und Orang eﬁqen Beibecls s Al
59 £ vanillecreme mandeleis : EQE “Creme anglaise” aus Madagaskar
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L'amuse-bouche maison

L'amuse-bouche maison

L'amuse-bouche maison

L'amuse-bouche maison Croustillant au Bleu dAuvergne, figue et jambon Ganda, salade GruB aus der Kiiche
Ceviche de truite « d'Ondenval », créme de haddock fumé Gruss aus der Kuche s Menu «Les tables du Coeur»
et sorbet gazpacho sse I =arvices
Terrine de qibi irelles et salade d'hi ouU / ODER Cuisse de cerf fumeé / tartelette a la pomme et au céleri
errine de gibier aux airelles et salade dniver S _— ; o Hirschkeule gerduchert / Apfel- Sellerie -Tortchen
Wildterrine mit Preiselbeeren und winterlichem Salat Scampis poeles, chutney mangue-kiwi au gingembre marine, - .

OU / ODER oU / ODER mayonnaise au miso oU / ODER
VitelloTonnato “chaud froid”, mousseline et tartare de thon y . Filet de truite saumonée / coeur de salade verte / vinaigrette
Filet de mugE-t. accompaq nement de carottes et de ginge mbre Lachsforellenfilet / Salatherzen f Limone ny]ﬂaigrﬂtte
Rotbarsch mit Mdhre und Ingwer Begleitung

ses Duo de truites (poélée et quenelle), sauce homardine et petits legumes

Turbot grillé, couscous de chou-fleur, sauce = beurre blanc » ; b o i Duo de poulet d'Aubel / chou-fleur / béarnaise
Filet de boeuf rose, l2gumes variés et pommes dauphines Aubeler Hahnchen / Blumenkohl / Bearnaise

Rinderfilet rosé , buntes Gemise und Pommes Dauphines
= = : P = ouU f ODER oU f ODER

LI

ALl-4:0DER g : Fors Supréme du n_nusou de Halin;:-s,tsaum_e fiutvir;?'iagre de vin, Filet de cabillaud / potiron / tortellini aux herbes / beurre a la sauge -
Supréme de faisan en croiite de pommes de terre Poularde farcie sauce framboise, mousse de céleri et patates douces e ekt e Winterkabeljau / Kiirbis / Krauter-Tortellini / Salbeibutter ] :
et sa sauce « Albuféra » Geflllte Poularde HimbeersoBe Celerie Mousse und Slsskartoffeln S : :
: Choix de fromages de la région / pain aux noix
: - : g r'h° 'ie Ic E“"“'z'?t Parfait caramélisé aux graines de potiron, chocolat blanc Auswahl regionaler Kase - NuBbrot
Mougat glacé « amandes & chocolat », coulis fruits de la passion chokoladen trio et fruits rouges S0 f oHER

ouU / ODER

ouU / DDER ;  Frug . Dessert au choix

Bavarois aux fruits de la passion oU / ODER Auswahl an Dessert-Klassikemn
« Succés Vanille », compotée de fruits des bois Passionsfrucht bavarois

Tartelette au citron, sorbet a forange sanguine
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